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OSTRAS FRESCAS Precio actual 
del mercadoServidas sobre hielo recién 

molido, acompañadas de 
limón y salsa mignonette.

CEVICHE TRADICIONAL 

PESCADO
mediano $9.95
grande $12.50

CAMARÓN
mediano $9.95
grande $12.50

PULPO
mediano $11.95
grande $13.95

MIXTO 
pescado + camarón
mediano $9.95
grande $12.50

CDI MIXTO 
pescado + 
camarón+pulpo
mediano $11.95
grande $14.95

PESCADO
mediano $9.95
grande $12.50

CAMARÓN
mediano $9.95
grande $12.50

PULPO
mediano $11.95
grande $12.50

MIXTO 
pescado + camarón
mediano $9.95
grande $13.95

CDI MIXTO 
pescado + 
camarón + pulpo
mediano $11.95
grande $14.95

CONCHAS $ 1 2 . 9 5
Servidas sobre hielo recién 
molido, acompañadas de limón 
y salsa de la casa (cebolla, salsa 
inglesa y jugo de limón).

Marinado en leche de tigre, acompañado de chile 
verde, cebolla y cilantro. *Se sirve con galletas.

CARPACHO DE PESCADO $ 9 . 9 5
Finas rodajas de róbalo del atlántico 
marinadas en eneldo, terminado con 
alcaparras baby, queso parmesano, 
jugo de limón, aceite de oliva, puerro 
frito y brotes orgánicos. Se sirve con 
crostinis hechos en casa.

AGUACATES RELLENOS 
DE ENSALADA 
DE CANGREJO 

$ 1 3 . 5 0

Aguacates tipo Haas aderezados 
con mayonesa preparada en casa, 
cebollín, cilantro, cebolla blanca, 
vinagre de arroz japonés y aceite 
de sésamo.

E N T RA DAS  
F R Í AS

CEVICHE CON SALSA ROJA 
Marinado en salsa roja infusionada con jugo de 
almejas, salsa de ostiones, limón, cebolla morada, 
tomate, cilantro y hierbabuena. 
*Se sirve con galletas.

COCTEL MIXTO 
EN SALSA ROJA 

$ 1 2 . 0 0

Pescado, calamar y camarón 
en salsa roja con aceitunas.

TSUNAMI $ 1 9 . 9 5
El gran premio de los 
mariscos, pescado, camarón, 
calamar, mejillon, pulpo y 
concha servidos con leche de 
tigre tradicional, limón, aceite 
de oliva y toque de picante.

COCTEL DE CAMARÓN 
EN SALSA ROSADA 

$ 1 1 . 7 5

Camarones servidos con 
salsa rosada con ajo, cebolla 
morada y tomate, terminada 
con aguacate.

COCT E L  D E  CAMA RÓ N  
E N  SA L SA  ROSA DA
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CHURROS CON SALSA $ 1 . 9 5
Servidos con nuestra 
famosa salsa.



PESCADETAS $ 5 . 0 0
Servidas con chips.

CAMARONES EMPANIZADOS 
$ 8 . 9 5  

Servidos con salsa 
tártara y crudités.

SOPA DE 3 CHILES $ 6 . 5 0
Guajillo, morrón y pimiento, terminada 
con crema, crotones y cebollín.

E N T RA DAS  C A L I E N T E S

CHUPÉ DE CAMARÓN $ 7 . 0 0
Terminado con un huevo 
pochado y trocitos de camarón.

PAPAS FRITAS TRUFADAS $ 7 . 5 0
Aromatizadas con aceite de 
trufa y queso parmesano.

MEDIO CHURRASCO CDI 4 ONZAS $ 1 3 . 5 0
 4 onzas de lomo de aguja a la parrilla 
servido con plátanos, aguacate, frijoles, 
chorizo, queso y arroz.

SA L SAS

G UA R N I C I O N E S

Pimienta
Pimienta recién molida, vino 
tinto y jugos de la carne.

Jalapeña
Crema, cebolla salteada, 
jalapeño y ajo.

Salsa de Palitos
Un verdadero clásico del CDI.

Ajillo
Aceite de oliva, ajo, vino blanco 
y perejil.

Salsa de eneldo
Crema, eneldo, ajo, cebolla 
y vino blanco.

Frijoles refritos terminados 
con queso mantequilla.
Guacamol terminado con 
tomate concassé y cilantro.
Ensalada mediterránea.
Papa al horno. 
Zanahorias baby a las hierbas.
Elote dulce.
Papas fritas trufadas

LOMO DE AGUJA DE 8 ONZAS
$ 1 9 . 0 0

Lomo de aguja Premium madurado en frío 
asado a la parrilla y servido al natural o 
con la salsa y guarniciones a elegir.

PUYAZO IMPORTADO DE 8 ONZAS $ 1 9 . 0 0  
Puyazo USDA CAB asado a la parrilla y 
servido al natural o con la salsa y 
guarniciones a elegir.

FILETE DE PECHUGA DE POLLO $ 1 4 . 0 0
Filete de pechuga Premium a la parrilla 
y servida al natural o con la salsa y
guarniciones a elegir.

LOMITO CDI 6 ONZAS $ 1 3 . 5 0
 6 onzas de lomo de aguja madurado en 
frío a la parrilla servido con guacamol, 
frijoles refritos y chirmol.

PUYACITO CDI 6 ONZAS $ 1 3 . 5 0
6 onzas de puyazo importado Angus a la 
parrilla, servido con papa al horno, elote 
dulce y chirmol.

CHURRASCO TÍPICO $ 1 8 . 0 0
Lomo de aguja Premium madurado en 
frío servido con plátanos, aguacate,
frijoles, chorizo, queso y arroz.

EL CHORICERO 
Chorizo uruguayo artesanal, 
guacamol, frijoles fritos y chirmol, 
acompañado de tortillas fritas.

PALITOS 
CON CARNE
Servidos con salsa 
de palitos y papas fritas.

$ 1 2 . 9 5

PALITOS 
DE PESCADO 

$ 1 3 . 9 5  

Servidos con salsa teriyaki 
hecha en casa y crudités.

CALAMARES EMPANIZADOS 

$ 9 . 9 5  

Servidos con salsa honey 
sriracha y crudités.
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C A R N E S  Y  AV E S

m e d i a  $ 1 0 . 5 0  
d o c e n a  $ 1 6 . 9 5

ENTRAÑA 
MEDITERRÁNEA  

Entraña USDA CAB 
asada a la parrilla 
y servida al natural 
o con la salsa y 
guarniciones a elegir.

$ 2 5 . 0 0



POMODORO CON CAMARONES $ 1 1 . 9 5
Tomate, albahaca, camarones y queso parmesano.

SELECCIONA EL 
TIPO DE PASTA
Penne
Spaguetti No. 7
Fetuccini

NERA CON CALAMARES 
$ 1 3 . 5 0

Calamares en su tinta, queso parmesano, 
perejil, ajo, vino blanco y un toque de crema.

FRUTTI DI MARE $ 1 2 . 9 5  
Salsa de mariscos, camarones, pescado, 
calamares, mejillones y almejas.

P AS TASFILETE DE PESCADO DE 8 ONZAS $ 1 7 . 5 0  
Róbalo del atlántico cocinado a la plancha y servida 
al ajillo y guarniciones a elegir.

PESCADO ENTERO FRITO (1 LIBRA) 
$ 1 9 . 9 5  

Boca colorada frito y servido al ajillo o al 
natural con dos guarniciones a elegir.

SALMÓN A LA PARRILLA $ 1 8 . 9 5  
Salmón noruego asado a la parrilla y servido al natural o 
con la salsa y guarniciones a elegir.

ATÚN A LA PARRILLA $ 1 9 . 9 5  
Importado del océano Índico asado a la parrilla y 
servido al natural o con la salsa y guarniciones a elegir.

M A R I S C OS

PULPO CHILENO $ 2 4 . 9 5  
Pulpo chileno de exportación asado a la parrilla 
y servido al natural con 2 guarniciones a elegir.

CAMARONES CDI $ 2 3 . 9 5  
Cocinados con vino blanco, ajo, perejil y servido con 
dos guarniciones a elegir.

LANGOSTA $ 3 9 . 9 5
Langosta importada de Belice cocinada 
estilo termidor, tocino, cebolla y mucho 
queso, servida con dos guarniciones a 
elegir. Cocinada al ajillo.

(1 .5 LIBRA) 
$ 2 3 . 9 5

MEDIA 
PORCIÓN

SA L MÓ N  A  
L A  PA R R I L L A

POMO D O RO  
CO N  CAMA RO N E S



JALAPEÑO POPPERS 
$ 1 0 . 5 0

Servidos con aderezo ranch y crudités.

CLUB SANDWICH 
Sándwich de 3 niveles con pollo a 
la parrilla, jamón virginia, queso 
americano, tocino y huevito estrellado. 
*Servido con papas fritas.

M E N Ú  I N F O R M A L

HAMBURGUESA  
QUESOBURGUESA CDI 
6 onzas de carne premium, cebolla morada, 
tomate, pepinillos, lechuga y aderezo CDI.

$ 8 . 5 0
$ 9 . 2 5  

CHUNKS DE POLLO $ 1 0 . 5 0
Servidos con salsa búfalo o barbacoa, acompañados 
de aderezo ranch y crudités.

ALITAS DE POLLO $ 1 0 . 5 0
Servidas con salsa búfalo o barbacoa, acompañadas 
de aderezo ranch y crudités.

HOTDOG CON PAPAS FRITAS $ 4 . 9 5
Servido con salchicha con queso, escabeche, 
mostaza, mayonesa y ketchup. Acompañado 
de papas fritas.

SÁNDWICH CDI  $ 9 . 9 5
Relleno de jamón virginia, pechuga de pollo y queso 
americano, gratinado con salsa de queso y hongos frescos. 

PEPITO $ 9 . 9 5  
Pan hecho en casa relleno de lomo de res.

* G R AT I N A D O  $ 1 0 . 2 5

m e d i o  $ 4 . 9 5
c o m p l et o  $ 9 . 9 5

Q U E S O B U R G U E SA  C D I   
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CAMARONES $ 1 4 . 0 0

CDI $ 1 3 . 0 0

TOCINO $ 1 1 . 0 0

HAWAIANA 
MARGHERITA 
NAPOLITANA 
TRES QUESOS
BRAVA

$ 1 2 . 0 0

$ 1 2 . 0 0

$ 1 2 . 0 0

$ 1 2 . 0 0

$ 1 2 . 0 0

PEPPERONI  
JAMÓN 
QUESO 
HONGOS 

$ 1 0 . 0 0

$ 1 0 . 0 0

$ 1 0 . 0 0

$ 1 0 . 0 0

P I Z Z AS

PAPAS FRITAS TRADICIONALES 

$ 4 . 9 5

Servidas con ketchup.

PEACH MELBA $ 4 . 5 0
Espumilla, melocotones, sorbete de 
vainilla y galletas.

KEY LIME PIE 
$ 6 . 0 0

Terminado con merengue italiano.

CHEESECAKE DE MARACUYÁ $ 5 . 5 0
Servido con coulis de maracuya 
y chocolate oscuro.

P OS T R E S
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